
Kissy
Heerlijke lichte chocolade vanillecake met  
een natuurlijke rode kleur   

Indicatieve kostprijs ca. € 0,52 per cake

Red Velvetcake 
Alle ingrediënten mengen tot een homogeen beslag.

Werkwijze
Verdeel 475 gram beslag per cakeblik van 16 cm. Voordat deze de oven ingaat 
met een licht ingevette krabber in het midden van het beslag steken voor een 
mooie kam. Bakken in een oven van 170 °C gedurende ca. 60 minuten tot dat 
deze gaar is.

Chef Tip
Decoreren met verschillende chocoladedecoraties en licht gebruneerde nootjes.

Ready to Create

Ingrediënten
Voor 5 blokcakes van 16 cm Ø

 
Red Velvetcake 

1000 g DAWN® Red  Velvet Crème Cake Base
  350 g heel ei

  300 g olie
  225 g water

  100 g bloem
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